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WIPPERTAL

BANKETTKATALOG

Vorschlage, Tipps und Anregungen fiir Thr
Bankett, IThre Tagung, Ihre ganz
personliche Feier oder Thre
Traumhochzeit
mit Trauung be1l uns 1m Haus.

Die aufgefiihrten Leistungen beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und den Service zu unseren Offnungszeiten. Der Katalog ist ab
01.04.2025 bis zur Erscheinung einer Uberarbeitung giiltig. Preisdnderungen behalten wir uns vor. Es gelten unsere allgemeinen
Geschiftsbedingungen. Wir wiinschen Ihnen und Ihren Gésten einen angenehmen Aufenthalt und frohe Stunden in unserem Haus.
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Anfahrtsbeschreibung - Hotel WIPPERTIL

Aus Richtung Magdeburg :

von Magdeburg iiber die Autobahn A14, Abfahrt Bernburg / Giisten /
Aschersleben - Siid, in Richtung Aschersleben, auf der B185 direkt am
Ortseingang Ilberstedt links oder tiber die A36 Abfahrt Ilberstedt, dann am
Ortsende rechts

von Magdeburg liber die B71, liber Forderstedt, Neugattersleben und Bernburg
in Richtung Aschersleben durchfahren, der néchste Ort ist Ilberstedt, an der
B185 am Ortseingangsschild Ilberstedt links

Aus Richtung Halle :

von Halle liber die Autobahn A14 Abfahrt Bernburg / Giisten / Aschersleben -
Stid, in Richtung Aschersleben, auf der B185 direkt am Ortseingang Ilberstedt
links oder iiber die A36 Abfahrt Ilberstedt, dann am Ortsende rechts

von Halle iiber die B6 bis Konnern, weiter auf der B71 nach Bernburg, in
Bernburg auf die B185 Richtung Aschersleben, der néchste Ort ist Ilberstedt, an
der B185 am Ortseingangsschild Ilberstedt links

Aus Richtung Harz iiber Aschersleben :

von Aschersleben iiber die A36 Abfahrt Ilberstedt, Ortschaft Ilberstedt
durchqueren, vor dem Ortsausgangsschild rechts

Aus Richtung Dessau :

von Dessau iiber die B185 iiber K6then Richtung Bernburg, Bernburg in
Richtung Aschersleben durchfahren, der ndchste Ort ist Ilberstedt, an der B185
am Ortseingangsschild Ilberstedt links

Aus Richtung Stalifurt :

von Staf3furt in Richtung Aschersleben,
auf der Landstral3e iiber Neuendorf bis
zur B6n Richtung Bernburg,

dann die Abfahrt Ilberstedt /
Rathmannsdorf nehmen,

durch die Ortschaft Ilberstedt durch,
vor dem Ortsausgangsschild rechts

- entspannt genieflen -



VORINFORMATION FIRMENVERANSTALTUNG / TAGUNG

BESTELLER / RECHNUNGSANSCHRIFT

Herr / Frau / Firma

Stralde

PLZ / Ort

Telefon E mail Whatsapp
VERANSTALTUNG

Anreise ca. Uhr

Abreise ca. Uhr

Teilnehmerzahl (incl. Tagesgaste) m.U. 0.0.

Art der Veranstaltung

Veranstaltungsleiter

Gesprachspartner

ZIMMERRESERVIERUNG

Ubernachtende Personenzahl gesamt

Einzelzimmer Business SMART CLUBE
Doppelzimmer Business SMART CLIBE
Infinity SMART SUITE

Tagungsraum fur Teilnehmer

Gruppenraume

STELLVERSION DES KONFERENZRAUMES KONFERENZGETRANKE

mit Tischen 0 U-Form [ ParlamentarischJ Kaffee / Tee: |alkoholfreie Getranke:
ohne Tisch 0 Blockformd Kinobestuhlung [ im Raum [ |an der Seite O
8er-12er [ Sternform [0 Runde Tische O im Foyer O | In Kihlern auf dem Tisch O

- entspannt genieflen -




Vormittagskaffee Mittagessen Nachmittagskaffee Abendessen
Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag
Freitag
Samstag
Sonntag
ZAHLUNGSMODUS MEDIENTECHNIK
Wer Ubernimmt welche Kosten? _ auf Wunsch:
2 @
‘g % Pinnwand O
g % Overhead-Projektor O
> = Standerleinwand 1,60 + 1,80er O
Ubernachtung / Friihstiick O O Leinwand R 2,40er, BR 2,00er O
Mittagessen O O Flipchart O
Abendessen O O
Kaffee / Kuchen O O gegen Gebihr:
Halbpension O 0Od O
Vollpension O O Moderatorenkoffer (20 € je Tag) O
Menu / Buffet O O Flipchartblock (5€) O
Tagungsgetranke O O DVD-Player (35 € je Tag) O
Pausengetranke O O Laptop (35 €je Tag) O
Getranke zu dem Essen O O Beamer, TV (50 € je Tag) O
Telefon / Fax / Minibar [ [ Rednerpult [
Mikrofonanlage
nach Aufwand
Amazon Stick O
Magenta Stick O
Sonstiges:
(siehe Technikliste)
WIFI immer vorhanden, brauchen Sie Telefon? jad nein [
Durfen wir Sie wahrend der Veranstaltung stéren? jad nein O

Raum fiir besondere Wiinsche, Einschrankungen bei Speisen und Getranken:

ZAHLUNGSART: BarO Online-UO0 E-Cash O Rechnung O Visa O Euro O AmExO

Bitte geben Sie uns die Einzelheiten und Wiinsche (Teilnehmerliste, Programm) flr Ihre Veranstaltung
mindestens eine Woche vor Beginn bekannt. Kennzeichnen Sie bitte wichtige Gaste. Vielen Dank.

Ort, Datum Firmenstempel / Unterschrift
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VORINFORMATION FUR PRIVATFEIERN

VERANSTALTER

Herr / Frau

Stralle

PLZ / Ort

Telefon

E mail

Whatsapp

VERANSTALTUNG

Beginn

ca.

Uhr

voraussichtliches Ende

ca.

Uhr

Gastezahl

m.U.

0.U.

Art der Veranstaltung

Hauptperson

Ansprechpartner

ZIMMERRESERVIERUNG

Ubernachtende Personenzahl gesamt

Einzelzimmer

Business

SMART CLUBE

Doppelzimmer

Business

SMART CLUBE

Infinity SMART SUITE

Festraum fir

Teilnehmer

STELLVERSION DES FESTRAUMES

SONSTIGES

Langstafel [0 Blocktafel

Einzeltische [

Tafelgedeck: feierlich

O

U-Tafel O T-Tafel

E - Tafel O

rustikal

O

8er — Tafeln 0 10er - Tafeln O

12er - Tafeln O

mit Blumengesteck

O

L—Tafel O Sternform

Runde Tischeld

Farbwunsch :

- entspannt genieflen -




ZAHLUNGSMODUS ABLAUF:
Wer Ubernimmt welche Kosten?
8
©
®
[ O
g B
2 8
Ubernachtung / Frithstiick . ....... O O
Speisen ............ ... ....... O O
Getranke ..................... O O
Tabak ........................ O O
Spirituosen . .................. O O
alleKosten.................... O O
Telefon / Fax / Minibar . . . .
WIFI immer vorhanden, brauchen Sie Telefon? jald nein
Durfen wir Sie wahrend der Veranstaltung stéren? jad nein [
Trauung am Aussenpavillion? ja O nein [

Raum fiir besondere Wiinsche, Einschrankungen bei Speisen und Getranken:

1 Menu [ Fahrservice

L] Buffet U Feuerwerk

Ll Einzelessen U Lasershow

O Fondue 0 Hochzeitskutsche

L] Eisbombe 0] Zimmerdekoration

O Sonstiges O Limousinenservice
[ Technik

ZAHLUNGSART: Bar(d Online-UO E-Cash 0 Rechnung O Visa O Euro O AmExO

Bitte geben Sie uns die Einzelheiten und Wiinsche (Gasteliste, Programm) fiir Ihre Veranstaltung
mindestens eine Woche vor Beginn bekannt. Vielen Dank.

Ort, Datum Unterschrift
- entspannt genieflen -
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ERWARTE DAS UNERWARTETE

a la carte

ERKSTATT

...und fiir den besonderen Genuss:

Expect the unexpected

- Erwarte das Unerwartete -
Unser Saison-Ment!

IMAGNUS

der Weinkeller im WIPPERTAL

g%ﬁ( mwf

i n/r" AN Y/ 2 /’ /4

- entspannt genieflen -



Hier konnen Sie selbst IThr Menii auswahlen:

Kalte Vorspeisen

Gefliigelcocktail mit Toast
und Butter

Krabbencocktail an Toast
und Butter

Griine Salate mit
Entenbruststreifen und Orangen
- Chili - Dressing

Griune Salate mit
Rauchlachsstreifen und
Balsamicodressing

Gerauchertes Forellenfilet mit

Zwiebelringen und schwarzem

Pfeffer an Toastplitzchen und
Butter

Lachstatar an Salaten der
Saison, Toast und Butter

Lachs und Heilbutt an Senf -
Dillsof3e, Toast und Butter

Dreierlei edelste Raucher-
fischpralinen an griinen Salaten,
Senfcreme, Toast und Butter

Vorspeisenvariation mit
Toast und Butter

Bindner Fleisch und Serrano an
Feldsalat und Zitronendressing

Carpaccio vom Rindsfilet mit
etwas Salat, Toast und
Krauterbutter

In Butter angebratene Foie Gras
an Feigen, Zitronenbutter und
dunklem Gebéack

Salat von kanadischem Hummer
und Salat von Kirschtomaten,
dazu reichen wir Thnen ein
Minicroissant

Tagespreise

- entspannt genieflen -



Hier konnen Sie selbst IThr Menii auswahlen:

Suppen

Gemiisecremesuppe mit
Croutons

Tomatencremesuppe verfeinert
mit Sherry und Sahnehdubchen

Broccolicremesuppe mit
gerosteten Pinienkernen

Grobes Tomatensilippchen mit
Késeplatzchen

Spinatcremesiippchen mit
Knoblauch und Schinkenspeck

Cremesuppe von braunen
Champignons mit griinem
Pfeffer

Waldpilzcremesuppe mit
Schinkenstreifen

Unsere Suppen werden sehr
schon auf dem Teller
angerichtet und serviert, gern
servieren wir die Suppen mit
einem kleinen Nachlass im
Tasschen

Altmarkische Hochzeitssuppe
mit Spargel, Eierstich und

hausgemachten Fleischkl6chen

Rinderkraftbrithe mit
Kartoffelschinkenkl63chen

Chili - Kéasestippchen mit
Schinkenspiel}

Kokos - Currysuppe mit
Krabbenspie3chen

Steinpilz oder
Pfifferlingscremesuppe mit
Salzgebackstingel

Bisque de Hommard -
Hummersiippchen mit Cognac

Tagespreis

- entspannt genieflen -



Hier konnen Sie selbst IThr Menii auswahlen:

Warme Vorspeisen

Wild- oder Gefliigelragout im
Blatterteigpastetchen

Gebackene Ofenkartoffel mit
Lachs und Lauch gefiillt, dazu
etwas Salat

Bardiertes Seelachsfilet mit
Limonensof3e mit Blattspinat
und Wildreis

Krabben im Teigmantel an
Butter - Krautersof3e und

Salatbouquet

Kimmelfleisch im Brotlaib

Wildlachstranche an griiner
Pfeffersofie mit Romanesco und
Wildreis

Lammfilet an
Zwiebelmajorancreme und
gebackenen Kartoffel

Black Tiger an Sauce
Provencial, Salaten, Toast und
Butter

Frische Seezungenrdlichen auf
Tomaten - Basilikumsof3e und
Wildreis

Y5 gratinierter Hummer mit
ButtersoB3e und

hausgebackenem Weil3brot

Tagespreis

Bitte lassen Sie sich Zeit beim Auswihlen der Einzelkomponenten,
gern stehen wir [hnen beratend zur Seite. Die Komponenten sind von
der Grof3e als Einzelgerichte konzipiert und im Menii natiirlich
entsprechend der Anzahl der Giange in der Menge veridndert, so dass
Sie ohne Reue

- entspannt geniefien -
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Hier konnen Sie selbst IThr Menii auswahlen:

Hauptgang

Schweinebraten mit
Thymiansof3e, Cremewirsing
und Kartoffelgratin

Hahnchenroulade an
Tomatencreme, buntem Gemiise
und Schupfnudeln

Rinderbrust an Madeirasofle,
Bohnenrollchen und
hausgemachte Spatzle

Maispoularde an Cognaccreme,
buntem Gemiise und Gnocci

Gern servieren wir IThnen bei
langeren Speisefolgen vor dem
Hauptgang auch ein passendes
Sorbet. Lassen Sie sich bei der

Auswahl helfen. Wenn Sie
mochten schreiben oder drucken
wir Thnen auch gern eine
individuelle Meniikarte, die
Berechnung erfolgt nach
Aufwand.

Gespickte Hirsch- oder
Wildschweinkeule in
Rotweinsofle mit Apfelrotkraut
und hausgemachten Kloen

Schweinefilet an WaldpilzsoBe,
Broccoli und Semmelknodel

Bardiertes Schweinefilet auf
PflaumensofRe mit Romanesco
und Kriuterkartoffelstock

Schweinefilet gefiillt mit
Chilimascarpone an
Gemiisebiindel und Risotto

Schweinefilet mit Kruste an
Tomaten - Tymiansofe,
Gemiisemischung und
Kartoffelstock

Tournedos Cordon Rouge an
Morchelcreme, Romanesco und
Wildreistiirmchen

Wir verarbeiten hervorragendes
Fleisch von Kalb, Rind und
Schwein gern auch im Stiick,
auf den Punkt gegart - bitte
fragen Sie nach.

- entspannt genieflen -



Hier konnen Sie selbst IThr Menii auswahlen:

Hausspezialititen

Gefliigelbrust im Schlafrock
Zarte Hahnchenbrust, lecker
gefiillt mit Kése, Giirkchen,
Zwiebeln und Schinken, im

Bierteig gebacken, mit
Petersiliensof3e, Saisongemiise,
buntem Salat und
Kartoffelballchen serviert

Geschmorte Kalbsbackchen
Butterzarte Kalbsbackchen, fein
gewlirzt mit Rosmarin und
einem Hauch Knoblauch,
angerichtet an Morchelcreme
und Kalbsjus, dazu reichen wir
Bundmohren und Kartoffelstock

Hummer Thermidor
Frische kanadische Hummer-
schwinze mit einem Ragout aus
den Scheren iiberbacken an
gebratenen Kirschtomaten und
Thymiankartoffeln oder
frischem Weil3brot

Tagespreis
Extratipp :

Der brennende
B Flcischspief3!

Sorbets / Espuma

Campariespuma auf
Cassissorbet

Ananas Kokos Espuma auf
Pfirsichsorbet

Pfirsich oder Cassissorbet
mit Sekt / Prosecco oder
entsprechender Spirituose

Unsere Hauptgidnge werden als
Tellerportion angerichtet, gern
servieren wir Thnen auch
verschiedene Speisen liber ein
Buffet direkt vor Thren Augen.

Kennen Sie unsere Schausticke
- lassen Sie sich tiberraschen !!!

Gern richten wir Thnen Thr
Menii auch in Schiisseln und auf
Platten an. In diesem Fall
rechnen Sie bitte 7,50 € zu dem
Meniipreis dazu.

- entspannt genieflen -



Hier konnen Sie selbst IThr Menii auswahlen:

Desserts

Frischer Obstsalat mit Grand
Marnier und Cassissorbet

Kiwisalat mit Zitronensorbet

Apfel- oder Ananasbeignets an
VanillesoBBe und Schlagrahm

Dreierlei Eis an frischen
Frichten
und Schlagrahm

Geeistes Ananas-, Erdbeer-,
Brombeer-, Waldbeer-, Vanille-
oder Schokoladenparfait oder
Mousse an warmen Friichten,
Krokant und etwas Rahm oder
mit Obst und Dekoration

Panna Cotta oder Creme Brulée
mit Fruchtsof3e und Sahnetupfer

Whisky - Mousse oder Parfait,
geeist, an Sauerkirschen,
Krokant und etwas Rahm

Als besonderes Highlight richten wir Thnen auch gern ein
extravagantes Dessert her... Wie wir’s mit einer Schautorte
entsprechend ithren ganz personlichen Wiinschen, Ihrem Logo als
Dessert oder als Torte...

Nicht zu vergessen unsere herrlichen Eisbomben...

Versetzen Sie Ihre Géste in staunen und lassen Sie sich verwohnen!

- entspannt genieflen -



Unsere Meniivorschlage:

Vorschlige fir unser Inklusivmenii:

Vorspeisen:
Saisonsiippchen im Tasschen
oder kleiner Salatteller mit Rohschinken
Hauptginge:
Schweinebraten an Thymiansof3e mit Cremeerbsen und
Petersilienkartoffeln
oder
Rinderbraten auf Rotweinsof3e mit Rotkraut und Salzkartoffeln
oder
Deftiger Schweinerollbraten an Majoransof3e serviert mit Sauerkraut
und Kloen
oder
Gediinsteter Seelachs auf Zitronensof3e mit bunten Gemiisen und
Basmatireis

Desserts:

Vanilleeis und Friichte im Glischen oder Erdbeercreme auf
Vanillesof3e oder Sie lassen sich von unserem Tagesdessert
liberraschen...

Unser Inklusivmenii beinhaltet Empfangssekt, Hauswein, Radeberger
Pils, alkoholfreie Kaltgetranke, frischen Filterkaffee und ist angedacht
fiir eine Verweildauer von 2 Stunden. Dass wir Thnen natiirlich Thre
Tafel schon eindecken und mit Servietten und Kerzen dekorieren ist
selbstverstindlich. Dieses Angebot gilt ab 10 Personen und natiirlich
konnen Sie unsere Vorschlage nach Ihren Vorstellungen im gleichen
Preisrahmen variieren.

- entspannt genieflen -



Unsere Meniivorschlage:

Usere Empttiny:
apect e nepected

ERWARTE DAS UNERWARTETE

Tinf Singe:

took fo.

foud

st wespected

eypect tle dyferece

suddenty aneypected

Meniibeginn bis 18.30 Uhr, Buchung ab 6 Personen, 21 Tage
im Voraus, Termine frei wahlbar.
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Unsere Buffetvorschlage:

Happchen Buffet / Plattenservice

Mini
Zwei belegte Baguettes,

eine grof3e Blechkuchenauswahl
und eine Suppe mit hausgebackenem Brot

Ab 10 Personen

Wir empfehlen eine Kaffeestation und
vielleicht ein warmes Ragout zu diesen Buffet’s.

Macxi
Krabbencocktail & Schinkencocktail,

Zwei Canapees,
mit Kéase, Lachs, Schinken und Salami,

Schinkenrdllchen und Lachsrolichen
Gourmetsiippchen mit Hausbrot
Wildbeerenjoghurt, Schokoladengebick Arrangement, Obsthdppchen

Ab 20 Personen

- entspannt genieflen -



Unsere Buffetvorschlage:

Warme Vielfalt
Wihlen Sie aus verschiedenen warmen Gerichten:

Kasseler- oder Schweinebraten, Schweinegulasch, Krustenbraten,
Hackbraten, auch gefiillt, Schweinenacken, Schnitzelchen, Schweine-
oder Putengeschnetzeltes, bardierter oder gediinsteter Seelachs

oder

Geschnetzeltes oder Braten vom Rind, Rinderrouladen,
Rindergulasch, Schweinekeule im Stiick, Lachsseite, gebratener
Zander, Hihnchenschnitzel, Hihnchengeschnetzeltes, Maispoularde,
Spanferkelkeule oder unser “brennender FleischspieB3*

Gerne konnen wir Ihnen in diesem Buffet weitere Spezialitdten einen
ganzen Lachs, Kalbsschnitzelchen, rosa Roastbeef im Stiick und Vieles
mehr... anbieten.

Beilagen:
Kartoffeln, Reis, Nudeln, Gratin, Wildreis, Schupfnudeln, Kartoffel-
ballchen, Hausbrot, Knodel, K168e, Gemiisereis, Nudelauflauf

Gemiise:
Buntes Gemiise, Broccoli, Erbsen, Rotkraut, Cremewirsing,
Sauerkraut, Champignons, Romanesco, Buttermohren

Optional:

Grof3e bunte Salatplatte mit verschiedenen Beigaben,
und Dressing

eine Suppe Threr Wahl im Tiegel angerichtet
Obstkorb und ein Desserts im Glaschen

Gern konnen Sie verschiedene Komponenten aus unserem Katalog mit
diesem Angebot kombinieren. Der angebotene Preis beinhaltet, ab 20
Personen, drei verschiedene Fleisch - oder Fischgerichte, je zwei
Gemiise und Beilagen und die jeweils passenden Sofsen. Eine groflere
Auswahl ist abhdngig von der Personenzahl und gegen einen geringen
Aufpreis moglich.
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Unsere Buffetvorschlage:

Tischbuffet Schiefer

Feinste Lachsrollchen, _
Hausgerduchertes, & S Aﬂ
Serrano Schinken, = - i
Gebackene Garnele
und drei Canapees

Rindfleischsalat
1m Gléaschen,

ein Kasespiel3

und Tete de Moine

Handgemachtes
Kleingebick,
verschiedene Brotsorten,
Butterspezialititen

und Schmalz

Raucherfischpralinen
und zweilerlei Sof3en
zzgl.

Ein kleines Ragout im Stovchen angerichtet und eine Pilzsuppe mit
Schinkenspiel}

Dreierlei Petit Fours und Wildbeerenquark
Ab 8 Personen
zzgl. ein feines Siippchen
zzgl. ein leckeres Ragout

zzgl. Dessert mgl.

wahlweise auch mit zusétzlichem Hauptgang
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Unsere Buffetvorschlage:

Grofles Partybuffet

Leckerer hausgemachter Gurkensalat oder Tomatensalat,
oder griine Salate

Kleine Platte mit Tomate und Mozzarella
Frisches Hackfleisch mit Zwiebeln
Kleine gemischte Fischplatte
Hausschlachte oder Salami / Schinkenplatte
Deftige Soljanka mit hausgebackenem Brot
Deftiger Braten vom Schwein und zartes Putensahnegeschnetzeltes

Gebratene Gefliigelkeulchen und Schnitzelchen oder ein herzhafter
Auflauf oder wiirzige Chili - Schnitzelchen

Cremechampignons und Buntes Gemiise

Kartoffelgratin und Basmatireis und
ein kleiner gemischter Brotkorb und Butter

Herzhafte Kisevariationen
Kleine Leckerei aus Schokoladenbisquits

Obstplatte

Ab 30 Personen
Ab 30 Personen gern auch Aufler Haus
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Unsere Buffetvorschlage:

Buffet Wipperaue
Herrensalat - ein scharfer Rindfleischsalat und Gefliigelsalat Bombay
Frische Salate der Saison mit Saisondressings
Rauchlachs an Senf - DillsoBe mit Honig

Kleine Variation von Schweinebraten, Rosa Roastbeef und Pastrami
mit Remouladensofle

Auswahl von Salami und Schinken an Cumberlandsauce
Eine kleine Raucherfischauswahl und Remouladeneier
Dazu gibt es eine reichliche Auswahl an Brot und Butterspezialititen
Champignoncremesuppe
Héhnchencurry mit Basmatireis

Rosa Roastbeef tranchiert am Buffet,
mit Tomaten - Thymianso3e und Kartoffelgratin

Késebrett mit Trauben und Niissen
Schokoladencreme mit Mandeln und Wildbeerenquark im Glaschen
Frischer Fruchtsalat mit Weinbrand

Ab 35 Personen

Eisbombe ab 35 Personen

Natiirlich konnen Sie zu jedem Buffet eine Eisbombe bestellen.
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Unsere Buffetvorschlage:

Jubiliumsbuffet Z!% WIPPERTAIL

Wiirziger Zungensalat mit Gemiisen angerichtet im Glaschen oder
Gefliigelcocktail mit Mandarinen

Tomaten - Mozarellaplatte und frisches Basilikum,
angemacht mit Balsamico und Olivendl

Kleines Brett mit gerduchertem Lachs oder Heilbutt an Senfdillsosse

Carpaccio vom Rinderfilet oder Bratenspezialitdten — Roastbeef und
Pastrami mit Remouladensosse

Edle Salamirdschen an einer kleinen Schinkenpyramide

Kalte Etagere mit Wiener Keulchen oder Schnitzelchen und
gebratenen Fleischbillchen

Schaulachsplatte und Raucherfisch und gebratenen Krabben

Biackerensemble mit hausgebackenem Brot und Brotchen, dazu eine

Buttervariation und Schmalzkugeln
dekosk

Feines Wiirzfleisch oder eine leckere Kasesuppe
skskok

Filetgeschnetzeltes mit Pilzen und Nackenbraten im Stiick an

Gemiisen, Cremewirsing, Kartoffeln und Reis
dkk

Grofles Kédsebrett mit Trauben und Nussen
skskk

Dessertarrangement mit Petit Fours, Candybar,
Wildbeerenquark und einem grof3er Obstkorb

Ab 45 Personen
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Unsere Buffetvorschlage:

Jubiliumsbuffet WIPPERTAL
AHRE

..das kleine Bisschen mehr - unser Edelhidppchenbuffet:

Carpaccio & Crepesrollchen vom Lachs
Kartoffelsalat mit Endivien und gebratenen Pilzen & Fleischspief3e
Héhnchen in Knusperkruste & Schinkenspiel3

oder
Crepesrollchen von Edelschinken & Gurken al orange
Fleischklosschenspiess an Erbssesamcreme & gebackene Krabben
Pastramin & Gemiisestifte &

Feige und Serrano & eine Salatbowle
Réucherfischpraline & Kaviarei
Pflaume 1im Speckmantel & Hausschlachte Hippchen

&

Butterauswahl & Schmalzvariation / Handgemachtes Geback &
Brotchen
Ein Siippchen & Hausbrot

Spanferkelkeule oder Schweinsbiackchen oder Frikassee
Lachs im Stiick oder Hirschgulasch oder Rosa Roastbeef

R R

dazu Dreierlei von: Salzkartoffeln, Semmelknddel, Schupfnudeln,
Mandelbillchen, Tomatenreis, Kartoffelgratin, Basmatireis,
Kartoffelstock, Gnoccei &
Ein Gemiise nach Wahl & Cremewirsing &

Besonders empfehlen konnen wir Ihnen auch unseren mehrfarbigen,
warmen Ragoutmix als Warmteil oder unsere tiberbackenen
Spezialitdten.

Késehdppchen & Mundobst & Petit Fours oder
Minicroissants & Ananasschiffchen & Unser Schokoladenkuchen &
VIP Schokoladengldsschen & Geback & Schokolade

Ab 15 Personen
Ab 25 Personen auf Anfrage
oder komplett auf Anfrage

- entspannt genieflen -



Unsere Buffetvorschlage:

DIY — Stellen sie sich Thr Buffet selbst zusammen:
Salate / Cocktails - 2 bis 3
Kalte Spezialititen - 2 bis 3
Kése - international / national
Brot, Butter — Wiinsche ?
Suppe oder Ragout als Vorspeise - entweder oder ?

Warmteil - 2 bis 3

Gemiise - 2

Beilagen - 2

Dessert’s - 2 plus Obst

Personenanzahl Kinder =~ Wunschpreis

Unsere tollen Desserts lassen sich auch sehr schon auf einem Dessert-
buffet, als Teil eines Meniis, prasentieren oder Sie probieren unsere:

Eisbombe ab 20 Personen pro Person
Natiirlich konnen Sie zu jedem Buffet eine Eisbombe bestellen.
und dazu:

Kaffeestation a discretion
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Unsere Buffetvorschlage:

Und das konnten Sie zu IThrem Buffet dazubestellen:

Kalte Gerichte bei 20 Personen, pro Person
Ein kleines Hackfleischschweinchen mit frischen Zwiebeln 3,00 €
Eine Platte mit Honigmelonenschiffchen & Parmaschinken 4,50 €
Warme Gerichte

Chilli con Carne 11,50 €
Wiirzfleisch vom Gefliigel 12,50 €
Gratinierte Lachscremenudeln 13,50 €
Roastbeef 1m Stiick 19,50 €
Schauplatten

Ein ganzer pochierter Lachs 16,50 €
Rehriicken mit Cumberland 17,50 €
Gepokelte Rinderzunge mit jungen Gemiisen 7,50 €
Desserts

Mit tropischen Friichten gefiillte Melone 7,50 €
Grofle Obstpyramide 5,50 €
Schokoladenfontaine mit Gebick und Obst 13,50 €
...und spezielle Happchen im Catering oder fiir kalte Buffets:
Unsere Minitortchen 12 Stiick

Erdbeer - Kise - Sahne, Himbeer - Joghurt pro Stiick 4,50 €
Unsere Petit Fours 18 Stiick

Cassis - Blaubeere, Caramel, Schokolade pro Stiick 2,50 €
Creme Caramel pro Stiick 2,00 €
Minis 24 Stiick

Croissants - herzhaft oder sii3, Berliner, Windbeutel 2,50 €
Wings, Hahnchenspiele, Friihlinsrolle pro Stiick 2,50 €
Geriucherte Kostlichkeiten 24 Stick

Feinstes Rauchlachskonfekt 10g pro Stiick 2,90 €
Heilbutt, Lachs und Makrelenpralinen 17,5g pro Stiick 3,90 €
Obst 12/1 Stiick

Obstspiel3 klein 3er - zur Schokoladenfontaine  pro Stiick 4,50 €
Obstspiel3 groB Ser - zur Schokoladenfontaine  pro Stiick 5,50 €
Obstsalat im Glaschen pro Stiick 5,00 €
Obst im Weidenkorb nach kg pro kg, ab 9,00 €
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= Special: ?ﬂ

Hochzeitsangebot

Waussten Sie, dass wir der 200. Hochzeit das Brautkleid bezahlt haben
und dass wir vor vielen Jahren bei der 600. Hochzeit aufgehort haben,
zu zahlen? Mit einer liebevollen Umrahmung, die wir uns fiir Thren
schonsten Tag haben einfallen lassen und getreu unserem Hausmotto
- entspannt geniefien - wollen wir Sie verwdhnen. Uberlassen Sie uns
die Arbeit und konzentrieren Sie sich auf das Wichtigste an diesem
Tag - Thre Hochzeit - und vielleicht auch mit Auflentrauung in
unserem Park? Wir empfangen das Brautpaar und die Géste mit Brot
und Salz am Sagebock, reichen Thnen Thren Aperitif und Sie konnen in
aller Ruhe an Threr festlich gedeckten Tafel Platz nehmen.

Unser Kaffee- und Kuchenangebot fiir Sie:

Kaffee - und Kuchenbuffet
(inklusive Kuchenangebot nach Thren Wiinschen, Kaffee, Tee, Kakao
und Sahne soviel Sie mogen)

Grofles Kaffee - und Kuchenbuffet
(wie oben, aber mit einem groBerem Tortenangebot)

Kaftee - und Kuchenbuffet mit Hochzeitstorte
(wie oben, aber mit mehrstockiger kleiner Hochzeitstorte)

Wenn Sie selbst backen wollen, 1st das natiirlich kein Problem. Sie
liefern den Kuchen an und wir richten Ihnen, gegen eine kleine
Gebiihr, ein schones Buffet her. Nach einem ausgiebigen Spaziergang
im Park oder in der Wipperaue servieren wir Ihnen dann Thr
Traummenti, welches Sie sich aus unseren Angeboten auswihlen oder
sich nach Thren Wiinschen zusammenstellen konnen.

Ab ein Uhr 1st Hotelruhe, auller Sie haben das ganze Haus
gemietet...Unser Tipp: buchen Sie einfach unsere Hochzeitsshow -
unser Kiinstler wird Thnen ein unvergessliches Erlebnis bereiten. Dass
wir Thre Tafel nach Thren Wiinschen dekorieren und Ihnen auch sonst
fachkundig zur Seite stehen, ist selbstredend, aber ein paar kleine
Uberraschungen haben wir noch fiir Sie, die wir hier nicht verraten
wollen. In diesem Sinne

Ihre Hochzeit - mit uns einer der schonsten Tage in Threm Leben.
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Unser Service Auller Haus

Catering

Natiirlich liefern wir Thnen unsere Buffets und Meniis auch nach
Haus. Bei einer detaillierten Absprache konnen wir alle Einzelheiten
besprechen.

Hier die Standartkosten bei einer Komplettveranstaltung:

Mitarbeiter ( nur auf Wunsch ) pro Stunde 50,00 €
WIPPERTRANS (unser Fahrservice) ab pro Stunde 15,50 €
Transportpauschale 95,00 €
und Kilometergeld 3,00 €
Cateringpauschale  (bei Bedarf) ab, pro Person 6,50 €

( inklusive Geschirr, Besteck, Glaser und Tischwische ect. )

Bei grofleren Veranstaltungen machen wir Thnen gern ein
aufgeschliisseltes Angebot.

Catering Specials

Jetzt haben Sie Schwein:

Gebratene Schweinekeule, 220 g Rohgewicht pro Person, mit
Sauerkraut und frischem hausgebackenem Brot. Sie konnen diese
Keule auch gebacken im Brotteig bekommen.

Ab 10 Personen

Zum Abholen oder
mit Service beil uns im Haus
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Unser Service Auller Haus

Catering Specials

Und nun haben Sie noch mehr Schwein :

Spanferkel, ab 12 kg, mit Kraut und Pellkartoffeln im Ofen gebacken.
Je nach Personenzahl oder Thren Wiinschen fiillen wir das Spanferkel.

V3

-

y

Ab 15 Personen

Abholpreis pro Person auf Anfrage
Mit Service bei uns im Haus auf Anfrage

Alle Preise der Meniis, Buffets und Aufser Haus Angebote verstehen
sich beim Catering als Abholpreis. Gern iibernehmen wir aber auch
Ihre komplette Veranstaltung, von der Dekoration, den Tischen und
Stiihlen, den Getrdnken ( Fafbier, Wein ect. ) bis hin zu den
Mitarbeitern. Wir machen Ihnen gern ein Angebot.

Gern bereiten wir unsere Leckereien auch fiir eine kleinere
Personenzahl zu und auch wenn Sie mal ganz spezielle oder
ausgefallene Wiinsche haben, sind wir fiir Sie da.

Bitte lassen Sie sich beraten.

Natiirlich bekommen Sie unsere Aufler Haus Gerichte in formschonen
und beheizten Chafing Dish's mit nach Haus.
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Unser Service Auller Haus

Catering Specials

Wie wir’s denn mal mit Fisch ? :

HeiB3 gerdaucherte Forellen, warm serviert, mit Meerrettichsof3e,
hausgebackenem Weil3brot und Krautsalat.

Ab 10 Personen

Zum Abholen oder
mit Service bei uns im Haus

... mit viel Mee(h)r Fisch ... :
Ein groBler Lachs im Stiick, mit Mandeln! Dazu servieren wir Ihnen

buntes Gemiise, Krauter - Zitronensof3e und Wildreis oder
hausgebackenes Brot.

Ab 10 Personen

Zum Abholen oder
mit Service beil uns im Haus

Ubrigens ...
Es ist fiir uns kein Problem Ihnen ein Osterlamm, ein Reh, einen
Truthahn oder zu Weihnachten eine Gans zu zubereiten.

Wir sind gern fiir Sie da.
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Tagungen / Incentives / Meeting

Unser Angebot fiir Ihren Empfang oder Ihre Tagungspause

Halbe belegte Baguettes Warme Snacks
mit Schinken, Kése, Blatterteig Croissants 3er Mini
Salami, Braten, Lachs, siif} / herzhaft

gern auch Matjes,
jeweils mit Dekoration

Gefiillte Blatterteigecken,
ein Paar Chiliwiener,
Bayrische Weillwurst,
Canapees jeweils mit Brot und Senf,
scharfe Wings 3er
mit Rauchlachs, Schinken,
Pfeffersalami, Pastrami,
Roastbeef, diverse Kise und

edel dekoriert
Kleine Kaffeepause
Kaffee, Tee und Kakao, dazu
etwas Geback
Suppen
Kesselgulasch,

Champignoncremesuppe,
Franzosische Zwiebelsuppe,
Lauchsuppe mit Kartoffeln und Grolie Kaffeepause
Rauchfleisch
Kaffee, Tee und Kakao, dazu
Gebick und Obst oder Joghurt
oder Kuchen
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Tagungen / Incentives / Meeting

Raum / Tagungsaustattung

Restaurant Bankettraum Herrenraum

GroBe 75 qm 55 qm 20 gm
Verdunkelbar nein X nein
Tageslicht X X X
Personen bis 55 bis 40 bis 8

Raume verbunden 75 80
Telefon

Telefon drahtlos
W-lan

Runde Tisch mgl.
Technik / Strom
Schreibblock inkl.

Optionsdaten

Stornierungs-

Bedingungen

Kommissionssitze fiir Weiterverkdufer
Friihstiicksanteil

I1x W-lan PC

1x Akku Boombox Bluetooth/W-lan/Kabel
2x Mikrofon 3,5, 6,35

1x Musikanlage groB3, W-lan und mit Licht
1x Funk Head Set 6,35

1x Akku Mini W-lan/Kabel Beamer 3,5

1x Akku W-lan Minibox, 3,5

1x Scanner SW/Farbe

Ix Direkt mail Moglichkeit

1x Dokumentenreader

1x Leinwand 1,80 m oder 1,60 m

2x Overhead

4x Pinnwand 1,50 m x 1,20 m

diverse Dekolaser Overhead

X
X
X
X
X
X

ST T T B B
o T T B B B

Clubraum Musikkeller Barrel/
Waldterrasse/
Chalet’chen/
Genusswerkstatt
10 gm 30 gm 0.A.
nein X nein
X nein 0.A.

bis 12 bis 28  8/12/12/12

X X X
X X X
X nein  Xx/x/x/nein

nein nein nein

X X X/x/nein/x
X X X

bis 29 Tage vorher

laut DEHOGA

und unseren AGB's
ab 10 % netto
ausweisbar

1x W-lan Minibook

1x Musikanlage, Chinch, 3,5, 6,35
1x Funkmikrofon 6,35

1x Beamer, 4K, HDMI, W-lan

1x Beamer mit PC Steuerung

1x PC Lautsprecher 3,5

I1x W-lan Drucker SW/Farbe

1x Kopierer SW/Farbe bis A3
VDSL 100 Zugang

Ix Biiroset

2x Deckenleinwinde verbaut, ab 2 m
2x Flipchart

1x Moderatorenkoffer

diverse LED Biihnenbeleuchtung

Fiir spezielle Technik, wie zum Beispiel aulengeeignete Tageslichtbeamer,
Simultaniibersetzungsanlagen, Bithnen und Zelten in allen GréBen, High End Audio und
Video usw. haben wir kompetente Partner. Fragen Sie uns einfach!
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Tagungen / Incentives / Meeting

Raummieten

Liebe Tagungsveranstalter,

gern richten wir unsere Rdume nach Thren Wiinschen und Vor-
stellungen her und auch modernste Kommunikations- und
Prisentationstechnik konnen wir Thnen zur Verfiigung stellen - bei
einem Vororttermin oder einer detaillierten Telefonberatung gehen wir
gern auf Thre Anregungen ein. Kennen Sie unsere Tagungs-
pauschalen? - Alles drin, alles dran... in unseren Tagungspauschalen
ist die Standarttechnik wie Overhead, Leinwand, Flipchart und
Pinnwand schon enthalten!

Liebe Giste,

natiirlich richten wir auch Thre Privatfeier nach Thren Wiinschen aus
und Raummiete oder Bereitstellungskosten konnen in manchen Féllen
entfallen.

Restaurant 750,- €

Herrenraum 100,-€  Diese Riaume sind auch in
Bankettraum  450,-€  Verbindung buchbar.

Clubraum 50,- €

Musikkeller 650,- € :
Terrasse n.V.

Raummieten werden im nicht 6ffentlichen Geschéft oder au3erhalb
unserer Offnungszeiten berechnet, wenn nur der Raum gebraucht
wird, im nicht 6ffentlichen Geschéft a la carte gespeist wird,
Veranstaltungen ohne Vorabsprache stattfinden, die Géste
Einzelzahler sind oder der Mindestverzehr nicht erreicht wird. Die
Mieten verstehen sich inklusive dem Stellen und Herrichten des
Raumes, der Standarttechnik, sind ausgewiesen fiir 5 Stunden und
werden pro Nutzung berechnet. Sie entfallen bei einem Verzehr von
6500,- € im Restaurant, 5500,- € im Bankettraum, 1550,- € im
Herrenraum, 350,- € im Clubraum und 4500,- € im Musikkeller.
Zusitzliche Bestuhlung und technische Ausriistung werden nach
Aufwand abgerechnet. AuBerhalb unserer Offnungszeiten berechnen
wir eine Servicepauschale nach Aufwand und unsere Mitarbeiter mit
45,- € pro Stunde je benotigten Mitarbeiter. Je nach GroB3e und Dauer
der Veranstaltung sind hier Sonderregelungen moglich.

- entspannt genieflen -



Tagungen / Incentives / Meeting

Unsere Tagungspauschalen

Tagungspauschale ohne Ubernachtung halbtags :

49,00 € pro Person
52,50 € pro Person mit Getrdnken zum ME / AE
inkl. - Mittagessen oder Abendessen

- 1 Kaffeepause mit Gebick oder Obst

- Tagungsgetranke

- v. Technik

Tagungspauschale ohne Ubernachtung ganztags :

79,50 € pro Person
84,50 € pro Person mit Getranken zum ME+AE
inkl. - Mittagessen und Abendessen

- 2 Kaffeepausen mit Gebick und Obst
- Tagungsgetrinke und v. Technik

Tagungspauschalen mit Ubernachtung :

119,50 € pro Person im DZ Business
149,50 € pro Person im EZ Business Herslic
inkl. - Ubernachtung mit Friihstiick WinptL

- Mittagessen und Abendessen

- 2 Kaffeepausen mit Gebdck und Obst
- Tagungsgetranke

- v. Technik

125,50 € pro Person im DZ Business
mit Getrdnken zum ME + AE

155,50 € pro Person im EZ Business
mit Getrdnken zum ME + AE
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Hotelpauschalen / Programme

Unsere Wochenendpauschalen zum Urlaub machen und mehr...

Zu bestimmten Anlidssen und auch saisonal kann es Sonderpreise
geben, ansonsten gelten unsere BUSINESS oder SMART CLBEE
Preise.

2 Tages Pauschale, inklusive Abendessen :
Ab 139,00 €  pro Person im DZ Business
Ab 199,00 €  pro Person im EZ Business

Inklusive 2x unser reichhaltiges Friihstiicksbuffet, 2x unser
Tagesgericht, 2x Ubernachtungen und BegriiBungsdrink

2 Tages Wochenendpauschale ab Donnerstag oder Freitag :
Ab 170,00 €  pro Person im DZ Business
Ab 229,00 €  pro Person im EZ Business

Inklusive 2x unser reichhaltiges Friihstiicksbuffet, 2x unser
hervorragendes 3 Gang Halbpension Menii, 2x Ubernachtungen und
BegriiBungsdrink

3 Tages Wochenendpauschale ab Donnerstag :
Ab 249,00 €  pro Person im DZ Business
Ab 339,00 €  pro Person im EZ Business

Inklusive 3x unser reichhaltiges Friihstiicksbuffet, 3x unser
hervorragendes 3 Gang Halbpension Menii, 3x Ubernachtungen und
BegriiBungsdrink

Bonus fiir Radtouristen - kostenloser Gepacktransport zum néachsten
Hotel/Bahnhof, Gartentraum Besucher in Aschersleben — inklusive
Stadtplan Aschersleben, Besucher StraBBe der Romanik - Stadtfiihrung
ab 10 Personen zum Preis von. Ab 7,50 €

Buchungsbedingungen :

Optional kénnen die Veranstaltungen Donnerstags, Freitags oder Samstags gebucht werden, Rahmenprogramm
moglich, gern bertlicksichtigen wir Wiinsche bei der Speisenwahl, bei diesem Angebot akzeptieren wir keine
Credit Cards.
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Hotelpauschalen / Programme

Spezialangebote

... mit uns konnen Sie aber noch viel, viel mehr:

Gern organisieren wir fiir Sie besondere Veranstaltungen oder Events.

- . |
WIPPERTRAMNS

... kennen Sie unseren Fahrservice - WIPPERTRANS
wir fahren Sie fast iiberall hin... und das zum kleinen Preis.
... da wir selbst Veranstalter sind ist es natiirlich kein Problem
Bands, Kiinstler, DJ’s oder Alleinunterhalter fiir Sie zu buchen.

Alle unsere angebotenen Veranstaltungen sind vortrefflich mit Threm
Besuch im Herzen Sachsen - Anhalts zu verbinden und ob Sie nun
Thren Radweg von Oben sehen wollen, einen Gepacktransport
wiinschen, einen Fahrservice zu den Gartentrdumen nach
Aschersleben brauchen oder Ausflugstipps zur Strale der Romanik
bendtigen —

)

Wir sind gern fiir Sie da.

Die in unserem Bankettkatalog vorgestellten Arrangements sind
Vorschlidge unsererseits. Natlirlich lassen sich alle Angebote nach dem
Baukastenprinzip zusammenstellen. Oftmals auch viel preiswerter
als Sie vielleicht denken. Gern machen wir Thnen ein Angebot.

Bitte rufen Sie uns an unter 0 34 71 / 36 19-0, oder senden
Sie uns eine E mail unter info@wippertal.com
Allgemeine Informationen, unseren Saison-
kalender und detaillierte Beschreibungen zu
unserem Haus finden Sie auch im Internet unter
www.wippertal.com oder scannen Sie unseren
QR Code. Herr Thomas Beier steht Ihnen fiir
Riickfragen oder Angebote zur Verfiigung und
wird Sie gern beraten.

WIPPIRIfL

HOTEL - RESTAURANT - MUSIKKELLER
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	Anfahrtsbeschreibung - Hotel Wippertal

	Häppchen Buffet / Plattenservice

	Tischbuffet Schiefer

	Ab 8 Personen			

	zzgl. ein feines Süppchen	

	zzgl. ein leckeres Ragout	


	Großes Partybuffet

	Obstplatte


	Buffet Wipperaue

	Jubiläumsbuffet	                            Wippertal

	Jubiläumsbuffet	                        Wippertal

	Und das könnten Sie zu Ihrem Buffet dazubestellen:

	Kalte Gerichte					bei 20 Personen,       pro Person

	Ein kleines Hackfleischschweinchen mit frischen Zwiebeln	      3,00 €

	Eine Platte mit Honigmelonenschiffchen & Parmaschinken	      4,50 €

	Warme Gerichte


	Chilli con Carne									    11,50 €

	Roastbeef im Stück								    19,50 €

	Schauplatten

	Gepökelte Rinderzunge mit jungen Gemüsen			      7,50 €

	Desserts



	…und spezielle Häppchen im Catering oder für kalte Buffets:

	Unsere Minitörtchen					12 Stück

	Erdbeer - Käse - Sahne, Himbeer - Joghurt		pro Stück	      4,50 €

	Unsere Petit Fours						18 Stück


	Cassis - Blaubeere, Caramel, Schokolade		pro Stück	      2,50 €

	Minis 								24 Stück

	Geräucherte Köstlichkeiten				24 Stück

	Obst									12/1 Stück

	Hochzeitsangebot


	Kaffee - und Kuchenbuffet 					

	Großes Kaffee - und Kuchenbuffet 			

	Ihre Hochzeit - mit uns einer der schönsten Tage in Ihrem Leben.

	Catering



	Mitarbeiter ( nur auf Wunsch ) 		pro Stunde			50,00 €

	WIPPERTRANS (unser Fahrservice) 	ab pro Stunde		15,50 €

	Bei größeren Veranstaltungen machen wir Ihnen gern ein aufgeschlüsseltes Angebot. 

	Catering Specials

	Jetzt haben Sie Schwein:


	Catering Specials

	Catering Specials



	Heiß geräucherte Forellen, warm serviert, mit Meerrettichsoße, hausgebackenem Weißbrot und Krautsalat.

	Unser Angebot für Ihren Empfang oder Ihre Tagungspause

	Canapees

	Raum / Tagungsaustattung

	Raummieten




	Herrenraum	100,- €	Diese Räume sind auch in

	Unsere Tagungspauschalen

	Spezialangebote

	W I P P E R T A L
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